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S = LE MENU DE LA SEMAINE _ Scofarest

:
o Dejeuner

- LUNDI T MARDI eV JEUDI \ 7 VENDREDI ~

30/08 31/08 02/09 03/09
Tomates au basilic Concombre a la menthe
Salade coleslaw Salade mélée a la pomme verte

Colombo de volaille en fricassée Parmentier de poisson

Pommes Rosti Panaché de salades

Haricots verts au naturel Purée de pommes de terre
Fromage comme I'emmental Samos
Yaourt nature sucre Yaourt nature sucre
Fromage blanc coulis framboise Liégeois chocolat
Flan nappe caramel

/ \ Compote de péches allégée /

/
o
'

LEGENDE




Spécifiques Scolarest
f Légende Tramem
Copier/coller le visuel Copier/coller le visuel &

accompagnée de la [égende dans
I'encadreé en bas

Fruit ou
légume frais

Issu de viande
. Label Rouge

. Péche
- responsable

) Recette du
o Chef

| Agriculture
. - raisonnee

oy Origine
- France

- Produit de saison

Produit local

I'intérieur du menu a
droite de la recette

LISTE DES PICTOGRAMMES

Marqueurs culinaires
f Légende Tramem
Copiericoller le visuel Copier/coller le visuel &

accompagnée de la légende dans
I'encadre en bas

Dessert de
. ma mamie

Dessert du
. potager

Omelette
. du chef

- Plat
~ végétarien

Potage du
. chef

= Purée du
. chef

~ Tutti Frutti

I'intérieur du menu a
droite de |a recette

Labels officiels

Légende
Copierfcoller le visuel
accompagnée de la légende dans
Iencadré en bas

Agriculture
. Biologique Europe

. Appellation
- d'Origine
" Protégée (AOP)
.. Appellation
- d'Origine
" Controlée (AOC)
Indication
8} Géographique
~ Protégée (IGP)

* Bleu Blanc Cceur

5 Label
. Rouge

¢ Le Porc Frangais

- Volaille Frangaise

~ Viande Bovine
- Francaise (VBF)

Trame menu
Copier/coller le visuel &
l'intérieur du menu &
droite de la recette




